
令和７年度 清酒酵母・麹研究会講演会のご案内 
 

１ 日時  令和７年１０月７日（火） １３：１０～１６：３５ （醸造学会大会の前日です） 
 
２ 場所  東京農業大学 国際センター２階 榎本ホール （東京都世田谷区桜丘１－１－１） 
           （例年と異なりますので、ご注意ください。） 
 
３ プログラム（敬称省略） 

 ○講演「長野県における清酒酵母の開発について」   

豊田 敦至 長野県工業技術総合センター    13:10～13:40 

 ○講演「老香前駆体低生産性酵母の育種と醸造特性」 

磯谷 敦子 （独）酒類総合研究所     13:40～14:10 

 ○講演「黒麴菌の糖質分解酵素の発現と転写調節因子の関係」 

正木 和夫 （独）酒類総合研究所      14:10～14:40 

    ～休憩～       14:40～15:00 

 ○講演「麹菌の酵素タンパク質生産によって誘導される小胞体ストレス応答機構」 

 田中 瑞己 東京農工大学農学研究院応用生命化学部門  15:00～15:30 

 ○特別講演「清酒オリゴ糖の研究」   

 徳岡 昌文    東京農業大学応用生物科学部醸造科学科   15:30～16:35 

 

講演会、懇親会への参加の事前申込みは不要です。当日、会場へ直接お越し下さい。 
また参加費は無料です。本会は、個人会員及び賛助会員で組織していますが、いつでも会員になることがで

きます。当日、会場で入会することもできますので、興味のある方はぜひご参加下さい。 
 なお、講演会終了後、国際センター１階のカフェスペースにて懇親会を開催いたします。奮ってご参加下さい

ますようお願い申し上げます。会費は 5000 円です。 
※ 社会状況によっては、懇親会を取り止める可能性もございます。ご了承ください。 

 

お問合せ先 清酒酵母・麹研究会 事務局 （独立行政法人酒類総合研究所 醸造微生物研究部門内） 

   赤尾、金井、髙橋  Tel：082-420-0826,  Fax：082-420-0809,  E-mail：info@sakeyeast-koji.com 
 

【アクセス方法】  ①小田急線経堂駅より徒歩 15 分 
②東急田園都市線用賀駅より東急バス（用 01、渋 22）で 10 分 農大前バス停下車後すぐ 

 


